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Brandschutztiiren in der Fleischindustie

ZWEI-IN-EINS STATT TANDEM

Vor dem Hintergrund strenger Bestimmungen und gestiegener Auflagen
riickt das Thema Brandschutz auch in der Fleischindustrie mehr und mehr
in den Verdergrund. Die Aufgabe fiir Architekten, Planer und Unternehmer
heifit deshalb, ein ganzheitiiches Sicherheitskonzept fiir den Brandfail zu
entwickeln. Grundlage dafiir sind die bundesweit giiltige DIN 4102 und
die europdische Norm DIN EN 1634-1, die es zu erfiillen gilt.

Ein besonders heiles Thema
in Sachen Brandschutz: Die
Turen. Sie sollen, so will es die
Brandschutznorm, im Ernstfall
dafiir sorgen, dass sich die
Flammen nicht ungehindert in
Gebduden ausbreiten kinnen.
Das Problem: Herkiémmliche
Raumabschlisse fiir Kithl- und
Gefrierrdume bieten dem Feuer
kaum Widerstand. Um diesen
Umstand zu beheben, werden
in wielen Gebduden so ge-
nannte Tandemlbsungen ein-
gesetzt. Das bedeutet, vor die
Kihl- bzw. Gefrierraumtiir wird
zusdtzlich eine Brandschutztiir
gesetzt. In der Regel sind die-
se Brandschutztiiren mit einem
Brandmelder ausgeriistet, der sie
im Brandfall autamatisch zum
Schliefen veranlasst, So betrie-
hen, diirfen die Brandschutztiiren
laut Brandschutzverordnung im-
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n. Dazu werden sie sowshl von der Offnengs- als auch v

mer offen gehalten werden, was einen ins-
besondere in der Fleischindustrie bendtigten
schnellen Durchgang ermiglicht.

Problematische Tandemldsungen
Die so genannte Tandemlésung mit vor-
gebauter Brandschutztiir ist aus vielen
Grinden jedoch wenig empfehlenswert.
fum einen verursacht sie nicht nur doppel-
te Kosten fiir Anschaffung, Einbau, Wartung
und Instandsetzung, sondern ist auch in
Sachen Hygiene ein neuralgischer Punkt:
Durch die permanente Offenstellung der
Brandschiltztiiren entstehen dahinter schwer
zu reinigende Problemzonen, in denen sich
gefahrliche Kontaminationen festsetzen kin-
nen. Eine durchgingige Hygiene kann so
micht gewdhrleistet werden.

Zwei-In-Eins-Brandschutztiiren

Beraits mehrere Jahre sind Brandschutztiren
auf dem Markt, die gleichzeitig auch dim-
men — 50 Z.8. von Cool it (www.coolbit.de).
Das Unternehmen aus Melle liefert Tir-

ertifizlerten [nstituten auf Brandschutzeigen-

fer SchlieRseite her

und Torldsungen und bietet auch Zwei-In-
Eins-Brandschutztiiren an. Seit lber zehn
Jahren baut Cool it Tiiren speziell fiir diesen
Einsatzzweck, Der Tiir- und Torhersteller hat
dabei Brandschutztiiren im Sertiment, die die
Bestimmungen der DIN 4102 (T30, T90) sowie
der DIN EN 1634-1 (EI2 30, EI2 60) erfiillen.
Das Programm an Brandschutztiiren bietet so-
mit laut Coal it den passenden Raumabschluss
fiir nahezu jeden Einsatzbereich in Unterneh-
men der Fleischindustrie. So hilt Cool it
neben Dreh- und Schiebetiiren fir Betriebs-
rdume auch Dreh- und Schiebetlren fiir
Kihl- und Gefrierrdume in unterschiedli-
chen Ausstattungsvarianten bereit. Alle
Brandschutztiiren sind mit den fiir Cool it
typischen optionalen technischen Zusatzaus-
stattungen erhaltlich.

Konstruktionsweise

Welche Technik in jeder Brandschutztiir
von Cool it steckt, wird sichtbar, schaut
man sich die Tiren genauer an: Micht nur
der Aufbau der Tirblatter soll fir einen
sicheren Feuerwiderstand sorgen, sondern
auch die besgndere Konstruktionsweise der
Zargen erschweren durch das so genann-
te Labyrinth-Prinzip den Flammen das
Fortkommen. Zusdtzlich dazu sind in den
Zargen besondere Materialien eingebaut,
die ab einer Temperatur von ca. 300 7C auf-
schaumen und den Tirspalt abdichten, Ein
Durchschlagen der Flammen soll so verhin-
dert werden kbnnen. Um die Wirksamkait
der Brandschutztiiren garantieren zu kin-
nen, werden in Deutschland die Tiiren laut
Cool it von unabhdngigen Ingenieuren der
Materialprifungsanstalt der Technischen
Universitit Braunschweig getestet,
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ir exakte Messwerte, auch die Verformung der

schutztiir wird wihrend der Tests gemessen

Mittels Hightech wird der Test akribisch iiberwacht und die
Messungen parallel ausgowertet

*=Brandschutztiir flir Gefrierrfume hat die

Dariiber hinaus [dsst der Harsteller laut eigenen Angaben
seine Brandschutztiiren in Europa bei anerkannten, zer-
tifizierten Instituten auf ihre Brandschutzeigenschaften
pridfen. Dazu werden die unterschiedlichen Tiirtypen in
einer genau festgelegten Versuchsanordnung {gemdl
DIN 4102 und DIN EN 1634-1) dem Feuer sowohl van der
{iffnungs- als auch von der SchlieRseite her ausgesetzt,
Das Ergebnis: ,Cool it*-Brandschutztiiren erfiillen die
deutsche und die europdische Norm, die in Deutschland
lblichen T30- und T90-Standards sowie den europawei-
ten Standard EI2 60.

29



