Technik

Cool it Isoliersysteme, Melle

Brandschutz macht vor Tiuren nicht halt

ool it steht seit iiber 20 Jahren

fiir hochwertigste Tiir- und
Torsysteme, die insbesondere in
der Fleischindustrie zum Einsatz
kommen. Dabei iiberrascht das
Unternehmen aus Melle in re-
gelmafligen Abstinden mit rich-
tungsweisenden Entwicklungen.
So présentierte Cool it auf der
IFFA 2007 beispielsweise sein
innovatives  Lichtgittersystem,
das die SchliefSkanten der Tiiren
beriihrungslos sichert und so
Mensch und Material vor Bescha-
digungen im Arbeitsalltag sicher
schiitzt und gleichzeitig die In-
standhaltungskosten senkt. Mit
dem verbesserten Brandschutz-
tlirenprogramm, das ab sofort
erhiltlich ist, unterstreicht Cool it
einmal mehr seinen Innovations-
anspruch.

Ganzheitliches
Sicherheitskonzept
schlieBt Tiiren ein

Vor dem Hintergrund strenger
Bestimmungen und gestiege-
ner Auflagen riickt das Thema
Brandschutz auch in der Fleisch-
industrie mehr und mehr in den
Vordergrund. Die Aufgabe fiir
Architekten, Planer und Unter-
nehmer heifit deshalb, ein ganz-
heitliches  Sicherheitskonzept

gemessen.
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Noch wahrend des Tests wird die Verformung der Brandschutztiir

Eine Cool it Brandschutztiir wird dem Feuer ausgesetzt.

fiir den Brandfall zu entwickeln.
Grundlage dafiir sind die bundes-
weit giiltige DIN 4102 und die eu-
ropdische Norm DIN EN 1634-1,
die es zu erfiillen gilt.

Ein besonders heifles Thema in
Sachen Brandschutz: Die Tiiren.
Sie sollen, so will es die Brand-
schutznorm, im Ernstfall dafiir
sorgen, dass sich die Flammen
nicht ungehindert in Gebduden
ausbreiten konnen. Das Problem:
Herkémmliche Raumabschliisse
fir Kiihl- und Gefrierrdume bie-
ten dem Feuer kaum Widerstand.
Um diesen Umstand zu behe-
ben, werden in vielen Gebduden
so genannte Tandemldsungen
eingesetzt. Das bedeutet, vor die
Kiihl- bzw. Gefrierraumtiir wird

zusdtzlich eine Brandschutztiir
gesetzt. In der Regel sind die-
se Brandschutztiiren mit einem
Brandmelder ausgertistet, der sie
im Brandfall automatisch zum
Schlieflen veranlasst. So betrie-
ben, diirfen die Brandschutztiiren
laut Brandschutzverordnung im-
mer offen gehalten werden, was
den insbesondere in der Fleisch-
industrie bendtigten schnellen
Durchgang erméglicht.

Problematische
Tandemlésungen

Die so genannte Tandemldsung mit
vorgebauter Brandschutztiir ist aus
vielen Griinden jedoch wenig emp-
fehlenswert. Zum einen verursacht
sie nicht nur doppelte Kosten fiir

Messwerte.
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Zahlreiche Sensoren an den Tiirblattern und Zargen sorgen fiir exakte

Anschaffung, Einbau, Wartung und
Instandsetzung, sondernistauchin
Sachen Hygiene ein neuralgischer
Punkt: Durch die permanente Of-
fenstellung der Brandschiitztiiren
entstehen dahinter schwer zu rei-
nigende Problemzonen, in denen
sich gefdhrliche Kontaminationen
festsetzen kénnen. Eine durchgén-
gige Hygiene kann so nicht gewéhr-
leistet werden.

Die Alternative: Tiiren, die effek-
tiven Brandschutz und Isolierung
in sich vereinen

Bereits mehrere Jahre sind Brand-
schutztiiren auf dem Markt, die
gleichzeitig auch ddimmen. Zum
Beispiel die Losungen von Cool
it. Das Unternehmen aus Melle
ist fiir innovative Tiir- und Tor-
l1osungen bekannt und gehort
zu den Pionieren im Bereich der
Zwei-In-Eins Brandschutztiiren.
Seit iiber zehn Jahren baut Cool
it Tiiren speziell fiir diesen Ein-
satzzweck. Nun stellen die Meller
ihr weiterentwickeltes Programm
an Brandschutztiiren vor. ,Unse-
re neue Generation von Brand-
schutztiiren ist die Summe aus
unserer Erfahrung sowie lang-
jahriger Forschung und Entwick-
lung’, so der leitende Konstruk-
teur Hans Barkmeyer von Cool it.

So ist es Cool it nicht nur gelun-
gen, Brandschutztiiren zu entwi-
ckeln, mit denen die Bestimmun-
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lel ausgewertet.

gen der DIN 4102 (T30, T90) sowie
der DIN EN 1634-1 (EI2 30, EI2
60) sicher erfiillt werden konnen,
sondern die gleichzeitig auch alle
hervorstechenden Cool it Eigen-
schaften aufweisen: hochste Qua-
litdt in Material und Verarbeitung,
einfache Handhabung, hohe Off-
nungsgeschwindigkeiten sowie
héchste Sicherheit.

Two-In-One-
Brandschutztiiren
fiir jeden Einsatzbereich

Das breitgeficherte Programm
an innovativen Brandschutztiiren
bietet laut Cool it den passenden

S

Alexander Rolf (li.) und Hans
Barkmeyer - die Brandschutztiir-
experten von Cool it.

Mittels Hightech wird der Test iiberwacht und die Messungen paral-

Raumabschluss fiir nahezu jeden
Einsatzbereich in Unternehmen
der Fleischindustrie. So hilt Cool
it neben Dreh- und Schiebetiiren
fir Betriebsriume auch Dreh-
und Schiebetiiren fiir Kiihl- und
Gefrierrdume in unterschiedlichs-
ten Ausstattungsvarianten bereit.
,Damit vereinen wir in innova-
tiver Art und Weise beste Isolie-
reigenschaften mit einer effek-
tiven Widerstandsfahigkeit gegen
Feuer’, sagt Hans Barkmeyer. Alle
Brandschutztiiren sind, so Bark-
meyer weiter mit den fiir Cool it
typischen optionalen technischen
Zusatzausstattungen  erhéltlich
und bewdhren sich im alltdglichen
Betrieb insbesondere durch ihr
perfekte Handhabung und Leicht-
géngigkeit.

Innovative
Konstruktionsweise

Welcher Forschungs- und Ent-
wicklungsaufwand  in  jeder
Brandschutztiir von Cool it steckt,
wird sichtbar, schaut man sich die
Tiiren genauer an: Nicht nur der
innovative Aufbau der Tiirblatter
sorgt fiir einen sicheren Feuerwi-
derstand, sondern auch die be-
sondere Konstruktionsweise der
Zargen erschwert durch das so-
genannte Labyrinth-Prinzip den
Flammen das Fortkommen. Zu-
sdtzlich dazu sind in den Zargen
besondere Hightech-Materialien
eingebaut, die ab einer Tempe-

tiir hat erfolgreich bestanden.

ratur von ca. 300° C aufschdumen
und den Tiirspalt abdichten. Ein
Durchschlagen der Flammen
wird so sicher verhindert. Um die
Wirksamkeit der Brandschutz-
tiren garantieren zu konnen,
iiberldsst Cool it nichts dem
Zufall. In Deutschland werden
die Tiiren deshalb von unabhén-
gigen Ingenieuren der Material
Priifungsanstalt der Technischen
Universitdt Braunschweig getes-
tet. Dariiber hinaus ldsst Cool it
seine Brandschutztiiren in Euro-
pa bei anerkannten, zertifizierten
Instituten aufihre Brandschutzei-
genschaften priifen. Dazu werden
die unterschiedlichen Tiirtypen
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Nach 103 Minuten ist der T90-Test beendet. Die Cool it Brandschutz-

in einer genau festgelegten Ver-
suchsanordnung (gemif DIN
4102 und DIN EN 1634-1) dem
Feuer sowohl von der Offnungs-
als auch von der Schliefiseite her
ausgesetzt.

Das Ergebnis: Cool it Brand-
schutztiiren erfiillen die deutsche
und die europdische Norm, die
in Deutschland {iblichen T30-
und T90-Standards sowie den
europaweiten Standard EI2 60.
Auf Grundlage der durchgefiihr-
ten Priifungen und Zulassungen
konnen in den europdischen Mit-
gliedstaaten Zulassungen bean-
tragt werden.

Auch ein erfolgreicher Testkandidat: Die GTS-T90 Brandschutztiir fiir
Gefrierraume von Cool it.
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