Pendeltiiren von Cool It sorgen fur relbungslose Betriebsablaufe

Selt iiber 20 Jahren steht das Un-
ternehmen Cool It aus Melle
fiir innovative Tiir- und Torsyste-
me, die besonders in der Fleisch-
industrie zuverldssig reibungslose
Betriebsabldufe unterstiitzen.
Bei Entwicklung und Fertigung
setzt Cool It neben hochwertigen
Materialien und perfekter Verar-
beitung vor allem auf eine hohe
Alltagstauglichkeit. Aus der Praxis
fir die Praxis lautet deshalb das
Credo, mit dem alle Produkte des
Hauses entwickelt und produziert
werden. So auch die Pendeltiiren.
Ein umfangreiches Programm an
unterschiedlichen Tiiren fiir nahe-
zu jeden Einsatzbereich halt Cool
It in diesem Produktsegment fiir
Kunden bereit.

Mit dem breiten Angebot, das in
diversen Materialien und in zahl-
reichen Ausstattungen erhéltlich
sind, ermdglicht der Marktfithrer
aus Melle Kunden die nétige Fle-
xibilitat, um Pendeltiiren in bei-
nahe allen Unternehmensberei-
chen einzusetzen. Dabei reicht die
Bandbreite von der High-End-Va-
riante in Metall bis zur wirtschaft-
lichen PE-Pendeltiir. , Pendeltiiren
aus unserem Unternehmen sind
iiberall dort erste Wahl, wo es
trotz hoher Durchgangsfrequenzen
auf einen verldsslichen Raumab-
schluss ankommt’, sagt Hans Bark-
meyey, Leiter fiir Entwicklung und
Konstruktion bei Cool It. Das Ziel:
Arbeitsabldufe so reibungslos wie
moglich zu gestalten.

Die innovativen Pendeltiiren er-
fillen gleich zwei Kriterien, die
dies ermdglichen. Zum einen
grenzen sie unterschiedliche Un-
ternehmens- und Arbeitsbereiche
zuverldssig voneinander ab, zum
anderen ermoglichen die Tiiren
einen schnellen Durchgang, z.B.
zwischen unterschiedlichen Pro-
duktionsbereichen, vom Lager in
den Verladebereich oder zwischen

Die P3 von Cool It in der zwei-
fliigeligen Variante mit Rohr-
bahnaufsatz: Ideal fiir den Einbau
in der Fleischindustrie.

und Konstruktionsausfiihrungen
machen es leicht, jeder Anforde-
rung gerecht zu werden. So sind
sie z.B. leicht zu reinigen, was eine
absolute Hygiene gewihrleistet.
Dabei ist auch unter hértesten
Bedingungen eine dauerhafte
Funktion aller Bauteile gegeben.

Vielfiltig iiberzeugend

Aus dem breiten Angebot von
unterschiedlichen =~ Materialien,
Ausfithrungen und Farbvarianten
in denen Pendeltiiren aus Melle
erhdltlich sind, ergeben sich na-
hezu unbegrenzte Mdglichkeiten,

Die P3 eignet sich besonders fiir den Einsatz in Hygienebereichen.
lhre spezielle Konstruktionsweise bietet Kontaminationen aller Art

keine Angriffsflachen.

Betriebs-, Personal- und Hygie-
neraumen.

Hygienisch einwandfrei

Pendeltiiren von Cool It sind spe-
ziell fiir den vielseitigen Einsatz in
unterschiedlichsten Situationen
konzipiert. Zahlreiche Material-

Fiir Bereiche, in denen es auf
eine leichte Ddmmung bei der
Raumtrennung ankommt und
die Benutzerfreundlichkeit im
Vordergrund steht, ist die PM4
konstruiert.
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alle Unternehmensbereiche mit
einer mafigeschneiderten Losung
auszustatten. Trotz ihres einfachen
Handlings und ihrer leichtgéngigen
Konstruktion présentieren sich
die Pendeltiiren als robuste Helfer,
die vor allem im téglichen Dauer-
einsatz ihre Qualititen beweisen.
Selbst bei hohen Durchgangsfre-
quenzen und einer {iberdurch-
schnittliche Beanspruchung funk-
tionieren sie nahezu wartungsfrei.

Getestet und zertifiziert

Um einen vielseitigen Einsatz zu
gewdhrleisten, erfiillen alle Pen-
deltiiren die Anforderungen, wel-
che aus der Basisverordnung (EG)
Nr. 178/2002 zur Lebensmittelsi-
cherheit und der Verordnung (EG)
Nr. 852/2004 iiber Lebensmittel-
Hygiene einschliefilich HACCP-
Konzept fiir diese Tiiren bei der
Verwendung in der Lebensmittel-
industrie resultieren. Dariiber hin-
aus werden sie dem , International
Food Standard“ gerecht.

Komplettierung des
Gesamtprogramms

Aufgrund ihrer innovativen Ei-
genschaften und der hohen Fle-
xibilitit die sie Planern, Archi-
tekten und Unternehmern bieten,
fiigen sich Pendeltiiren von Cool
It nahtlos in das Tiirenprogramm
des Unternehmens ein. Sie sind
somit die sinnvolle Ergénzung
aller weiteren Tiir- und Torl6-
sungen von Cool It: Dreh-, Schie-
be- und Brandschutztiiren sowie
Hubtore fiir Kiihl-, Gefrier- oder
Betriebsraume. Cool It setzt da-
bei vor allem auf mafigeschnei-
derte Komplettlosungen. Davon
konnen sich auch die Besucher
der diesjdhrigen Anuga FoodTec
iiberzeugen. Auf dem Messestand
sind die innovativen Tiir- und
Torl6sungen live zu erleben.
Halle 10.1 Stand B 011



